
UNA NOCHE PARA RECORDAR
D I S F R U T A  D E  U N A  N O C H E  V I E J A  I N O LV I D A B L E

E N  E L  C O R A Z Ó N  D E  V A L E N C I A



MENÚ NOCHE VIEJA

 

A P E R I T I V O  ( C E N T R O  M E S A )

Tabla de jamón ibérico  

Bolitas de cordero

Gyozas  de pollo y verduras con salsa teriyaki

Bocadito crujiente de marisco

 

C A R N E

Carrillada de cerdo con salsa de vermut sobre patatas Anna

P E S C A D O

 Lubina sobre  hamburguesa de gambas con salsa marinera  y ajos tiernos

P O S T R E

B O D E G A

Agua Mineral, cervezas, refrescos y café

Incluye pan, dulces navideños y cotillón de fin de año

Fin de Fiesta con 4 consumiciones incluidas

Apertura de puertas 21:00 · El servicio comenzará a las 21:20 · Rogamos puntualidad

Bombón Ferrero con crumble de pistachos y sorbete de mandarina

N A V I D A D  2 0 1 9

Vino blanco   Monólogo · D.O. Rueda · Verdejo

Vino tinto   Sant Pere · D.O. Valencia · Monastrell, Merlot y Tempranillo

Cava   Beso de Rechenna Brut Nature · D.O. Cava · Macabeo y Chardonnay

99€
IVA INCLUIDO 



NEW YEAR’S EVE MENU

 

A P P E T I S E R S

Iberian ham board

Lamb bon bons

Chicken and vegetable gyoza with teriyaki sauce

Crunchy seafood bite

 

M E A T

Pork cheeks in a vermouth sauce over Anna potatoes

F I S H

Sea bass on a prawn burger with marinière sauce and garlic shoots

D E S S E R T

W I N E S

White wine   Monólogo · D.O. Rueda · Verdejo

Red wine   Sant Pere · D.O. Valencia · Monastrell, Merlot y Tempranillo

Cava   Beso de Rechenna Brut Nature · D.O. Cava · Macabeo y Chardonnay

Water, beers, soft drinks and co�ee

Includes bread, sweet Christmas treats and New Year party favours

Party Finale with four drinks included

Doors open 21:00 · Dinner begin at 21:20

Ferrero bon bon with pistachio crumble and mandarin sorbet

C H R I S T M A S  2 0 1 9

99€
VAT INCLUDED 



www.expohotels.com

RESERVAS / BOOKINGS:
ehvgrupos@expohotels.com
963 033 600 / 963 033 620


